SPECIALS

Vanaf 17.00 uur
HERFST MENU
Geniet van ons 3-gangen keuze menu 4 45.00 p.p.
VOORGERECHT
HERFST CARPACCIO

Pompoen, geroosterde pecannoten, ras el hanout

SCAMPI POMPOEN

Pompoen créme, sinaasappel kaviaar, ras el hanout tuille, hazelnoot
HOOFDGERECHT

Geserveerd met diverse groenten en frites met mayonaise
GEBAKKEN KOGELBIEFSTUK

Saus van whisky, vanille en groene peper

VIS VAN HET MOMENT

Wisselend gerecht met bijpassende saus

NAGERECHT

APPEL KANEEL CHEESECAKE

Gekarameliseerde walnoot, kaneel tuille, speculaas, vanille ijs
KOFFIE BARON FRITS

Keuze uit: Koffie, cappuccino, espresso of thee.

Met een Kessels likeurtje en chocolade van Rousseau

.

Heeft u allergieén? Laat het ons weten
Al onze gerechten kunnen
allergenen bevatten




VOORGERECHTEN

Vanaf 17.00 uur
e N A
SOEPEN klein/normaal || PLUKBROOD MET DIPS 2 8.50
UIENSOEP 5.50/8.00 Luchtig plukbrood met diverse dips
Bladerdeeg krOkant, zeezout, oude kaas PLUKBROOD CHIMICHURRI [ 850
SOEP VAN DE CHEF >.50/8.00 Luchtig plukbrood met chimichurri en
\_ _J | chimichurricréme
/ \ - J
VLEES (Vs )
CROQUE MONSIEUR PASTRAMI 15.00
Runderpastrami, truffelkaas, brioche brood, TONIN TATAKI . . 14.50
paddenstoelenpesto, Komkommer, bos ui, sesam créme,
créeme van zwarte knoflook, parmezaan krokant tataki saus, oosterse chips
Truffelcréme, pijnboompitten Geroosterde paprika salsa, saffraan pannacotta,
zongedroogd’e tomaat. rucola. oude kaas gel- en crumble van tomaat, saffraan kroepoek
GEROOKTE EENDENBORST 13.75 \ /
Créme van pompoen, pompoenrolletjes,
ras el hanout tuille, sinaasappel kaviaar / \

\_

%

-
VEGA

WENTELTEEFJE @ 1375
Bowland kaas, brioche brood, appel compote,
aceto balsamico

-

~

SHARED VOORGERECHT

Per 2 personen te bestellen
Soepje van de chef,
Brioche brood met kruidenboter,
Tonijn tataki met sesam créme en oosterse chips,
Croque monsieur runderpastrami, truffelkaas

2250 p.p.

o /

Onze voorgerechten worden geserveerd met brioche brood en kruidenboter

@ \/egetarisch gerecht of aan te passen naar een vegetarische variant
Heeft u allergieén? Laat het ons weten
Al onze gerechten kunnen allergenen bevatten




BARON

FRITS
HOOFDGERECHTEN

Vanaf 17.00 uur

/VLEES \ /PLATE SERVICE \
DUO VARKENSFILET EN KALFSSUCADE 25.50 TRUFFEL BEEFBURGER 19.50
Saus van knoflook en tijm Runderburger, gebakken paddenstoelen,
STEAKRISOTTO 27.50 truffel kaas, little gem, frites met mayonaise
Kogelbiefstuk, gebakken paddenstoelen, CHEF’S SPICY BEEFBURGER 21.00
oude kaas Runderburger, spicy cheddar kaas,
MAISKIP RISOTTO 25.50 augurk, gefrituurde uien ringen, little gem,
Pancetta, gebakken paddenstoelen, sriracha mayonaise, frites met mayonaise
bacon crumble RUNDERSTOOF 22.50
BARON STEAK 26.50 Gegaard in een rijke saus van Gouden Carolus
Kogelbiefstuk, saus van morilles classic, groene salade, frites met mayonaise
TOURNEDOS 3175 VARKENSHAAS SATE (2 spiesen) 22.50
Saus van madeira Varkenshaas, pindasaus, gebakken uitjes

j @epoek, atjar salade, frites met mayonaise/

VIS & VEGA /MAALTIJDSALADES \

ZALM FILET 25.50

Groene kruiden korst, romige Japanse citrus saus SALADE FALAFEL? 1750

VIS VAN HET MOMENT 2550 Pompoen, geroosterde pecannoten,

Wisselend gerecht met bijpassende saus rode ui compote, gele curry créme

RISOTTO 2 1850 SALADE\CARPACCIO . 18.50
. : Truffelcréme, pijnboompitten, zongedroogde

Erwtjes, citroen-munt olie, parmezaan krokant tomaat. oude kaas

VOEG 5 SCAMPI'S TOE MEERPRI)S: 5.50 SALADE TONIJN TATAKI 18.50

K / Sesam créme, lente ui, sesam, tataki saus,
oosterse chips
Onze maaltijdsalades worden geserveerd met

(ites met mayonaise /
\

/
SIDE DISHES
FI’ITEGS met mayonaise 320 Onze vlees- en vis hoofdgerechten worden
Spicy fries, jamballa saus 025 eserveerd met diverse groenten
Loaded fries truffel & oude kaas 6.25 g g '
Croene salade 950 Maak het hoofdgerecht compleet met onze
Warme groenten 3.50 el

- J

LUNCH | BORREL | DINER | HOTEL
WWW.BARONFRITS.NL




BARON

FRITS
NAGERECHTEN

Vanaf 17.00 uur
/

TIRAMISU IN GLAS 10.50 COUPE FERRERO ROCHER 9.00
Mascarpone mousse, koffie caramel, 3 bollen Ferrero rocher ijs,
koffieboontjes, lange vingers, mokka ijs noten- chocolade crunch, slagroom
PEER 11.00 COUPE VAN HET MOMENT 9.00
Gepocheerde peer, kaneel pannacotta, 3 boIIe,n,ijs met topping en slagroom
gekarameliseerde walnoot, kaneel tuille, Vraag eén van onze.medewerkers
vanille schuim, peren sorbet voor meer informatie
VANILLE CREME BRULEE 1150 |\ J
Pumpkin spice cake, speculaas crumble,
pumpkin pie ijs - ~

Lava cake, chocolade mousse, 5 verschillende kazen
witte chocolade gel, chocolade crumble, druiven, kaneelstroop
)

Ql’e chocolade sorbetijs / huisgemaakt notenbrood

13.75

@FIE BARON ERITS 8.50\

Keuze uit:

Koffie, cappuccino, espresso of thee.

Met een Kessels likeurtje en chocolade van Rousseau
DIGESTIEF

Benito Escudero Vermouth (2 cl) 295
Sinaasappel en ijs

DESSERTWIIN

QénMacabeo (8 cl), Castro sweet 3.75/

LUNCH | BORREL | DINER | HOTEL
WWW.BARONFRITS.NL




