SPECIALS

Vanaf 17.00 uur
ZOMER MENU
Geniet van ons 3-gangen keuze menu 4 45.00 p.p.
VOORGERECHT
HAM MELOEN

Cantaloupe meloen, coppa ham, gerookte amandel, mango salsa
GEMARINEERDE ZALMTARTAAR
Foccacia toast, avocado mousse, radijs, citroen créeme

HOOFDGERECHT

Geserveerd met diverse groenten en frites met mayonaise
GEBAKKEN VARKENSHAAS MEDAILLON

Topping van gebakken champignons, truffel jus
GEBAKKEN KABELJAUWFILET

Krokante citroen topping, romige tomaat basilicum saus

NAGERECHT
AARDBEIEN ROMANOFF

Romanoff, vanille cakeje, gel van limoen, aardbeien, limoen-munt sorbet
KOFFIE BARON FRITS

Keuze uit: Koffie, cappuccino, espresso of thee.
Wen Kessels likeurtje en chocolade van Rousseau

Heeft u allergieén? Laat het ons weten
Al onze gerechten kunnen
allergenen bevatten




VOORGERECHTEN

Vanaf 17.00 uur
e N A
SOEPEN klein/normaal || PLUKBROOD MET DIPS 2 8.50
TOMATENSOEP 2 500/ 7.50 Luchtig plukbrood met diverse dips
Basilicum olie PLUKBROOD CHIMICHURRI Z 8.50
SOEP VAN DE CHEF 5.50/8.00 Luchtig plukbrood met chimichurri en
\_ /| chimichurri creme
/ \ - J
VLEES /VIS )
KROKANT GEBAKKEN BUIKSPEK 13.00 || GEMARINEERDE SCAMPIS 13.00
(ﬁra”r‘y ;mith appel compote, honing creme, Sinaasappel, venkel salade, dille olie,
tijm-honing crumble, suikersla gepofte tomaat, citrus beurre blanc
RUNDERBEEF CARPACCIO 1475 || GEMARINEERDE ZALM 1375
Truffelcreme, pijnboompitten Hartige groene kruiden cake, radijs,
zongedroogde tomaat, rucola, oude kaas pittige mango chutney, tuille van dille
BEEF TATAKI 16.00

Tournedos, komkommer, lente ui, sesam créme,

oosterse chips

VEGA

GEITENKAAS CREME BRULEE 2 12.50
Gemarineerde druiven, notenbrood krokant,
noten
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SHARED VOORGERECHT

Per 2 personen te bestellen
Soepje van de chef,
brioche brood met kruidenboter,
beef tataki met sesam créme en oosterse chips,
tartelette met feta - tomaat -olijf -rode ui,
gemarineerde scampi’s met
sinaasappel en venkelsalade
19.50 p.p.

o /

Onze voorgerechten worden geserveerd met brioche brood en kruidenboter

@ \/egetarisch gerecht of aan te passen naar een vegetarische variant

Heeft u allergieén? Laat het ons weten
Al onze gerechten kunnen allergenen bevatten



BARON

FRITS
HOOFDGERECHTEN

Vanaf 17.00 uur

4 N

VLEES

VARKENSRIBROAST MET PULLED PORK 25.50

Honing BBQ saus

STEAKRISOTTO 26.00

Kogelbiefstuk, groene asperge, oude kaas

BARON STEAK 26.50

Kogelbiefstuk, saus van whisky met

vanille en groene peper

TOURNEDOS 31.75
QS met chimichurri /
/VIS & VEGA )

ZALM FILET 25.50

Groene kruiden saus

VIS VAN HET MOMENT 25.50

Wisselend gerecht met bijpassende saus

RISOTTO #Z 17.50

Gepofte tomaat, citroen olie, oude kaas

VOEG 5 SCAMPI'S TOE MEERPRIJS: 5.50

/PLATE SERVICE \
TRUFFEL BEEFBURGER 19.50

Runderburger, truffelsaus, bacon,

oude kaas, little gem, frites met mayonaise
PULLED PORK BBQ BEEFBURGER
Runderburger, pulled pork, cheddar kaas,
Bourbon rode ui compote, little gem,
smokey BBQ saus, frites met mayonaise
LIMBURGS ZUURVLEES

Stoofvlees op Limburgse wijze,

groene salade, frites met mayonaise
VARKENSHAAS SATE (2 spiesen)
Varkenshaas, pindasaus, gebakken uitjes

22.00

22.50

22.50

N /

Onze vlees- en vis hoofdgerechten worden
geserveerd met diverse groenten.

Maak het hoofdgerecht compleet met onze
side dishes >

@epoek, atjar salade, frites met mayonaise/

/MAALTI JDSALADES \
SALADE FETA #Z 18.50
Feta, olijf, tomaat, rode ui, quinoa crumble
SALADE CARPACCIO 18.50

Truffelcreme, pijnboompitten, zongedroogde
tomaat, oude kaas

SALADE BEEF TATAKI

Tournedos, sesam créme, lente ui, sesam,
oosterse chips

Onze maaltijdsalades worden geserveerd met

frites met mayonaise /

21.00

4 )
SIDE DISHES
Frites met mayonaise 3.25
Spicy fries, jamballa saus 5.25
Loaded fries truffel & oude kaas 6.25
Groene salade 2.50
Warme groenten 3.50
/
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BARON

FRITS
NAGERECHTEN

Vanaf 17.00 uur

ﬁO KKA, BES, BANAAN

Mokka mousse, bananen mousse,
blauwe bessen gel, blauwe bessen,
mokka tuille, cassis ijs

AARDBEIEN ROMANOFF

Romanoff, vanille cakeje, gel van limoen,
aardbeien, limoen-munt sorbet
CITROEN CHEESECAKE

Passievrucht gel, citroen krokant,
mango compote, pornstar martini ijs
VANILLE CREME BRULEE

Praline pannacotta, hazelnoot rotsjes,
hazelnoot chocolade ijs
SCHWARZWALDER KIRSCH TAARTJE
Amarena mascarpone, chocolade mousse,
amarena kers, chocolade crunch,

Qghurt amarena ijs

e

COUPE WITTE CHOCO-FRAMBOOQOS 9.00

SWEET FLAMMKUCHEN
NACHO’S

Flammkuchen chips, chocolade

mousse, advocaat saus,
hazelnoot chocolade ijs

7.50

3 bollen Tony’s witte choco-framboos ijs,
framboos kletskop, -crunch en -saus, slagroom
COUPE VAN HET MOMENT 9.00
1050 || 3 bollenijs mettopping en slagroom
Vraag één van onze medewerkers
voor meer informatie
11.25 |\ J
4 )
11.50 KAASPLANKJE
5 verschillende kazen
druiven, kaneelstroop
1175 huisgemaakt notenbrood
1375
/ - /
I]SKOFFIE, Segafredo Crema Caffé N 475
Slagroom ffﬂﬂm 0.75
KOFFIE BARON FRITS 8.50
Keuze uit:

Koffie, cappuccino, espresso of thee.
Met een Kessels likeurtje en chocolade van Rousseau
DIGESTIEF

Benito Escudero Vermouth (2 cl) 295
Sinaasappel en ijs

DESSERTWIJN

Airén-Macabeo (8 cl), Castro sweet 375
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