SPECIALS

Vanaf 17.00 uur
4 N
In deze menukaart vindt u diverse gerechten die op onze Big
Big Green Egg gegaard en gegrild worden. Green
Met een enorme passie voor grillen worden deze gerechten bereid. Egg

De gerechten behouden hun voedings- en smaakstoffen.
In combinatie met onze huisgemaakte rubs, het hoogwaardige keramiek
én de hoge kwaliteit houtskool zorgen we voor een unieke smaakbeleving!

- J

VERRASSINGSMENU

Onze chef verrast u met gerechten van deze kaart en geeft hier een leuke twist aan!
3-GANGEN 47.50 p.p.
Voorgerecht — hoofdgerecht — nagerecht

4-GANGEN 51.50 p.p.
Voorgerecht - tussengerecht — hoofdgerecht - nagerecht

- /

Heeft u allergieén? Laat het ons weten
Al onze gerechten kunnen
allergenen bevatten




VOORGERECHTEN

Vanaf 17.00 uur
e N A
SOEPEN klein/normaal || PLUKBROOD MET DIPS 2 8.50
TOMATENSOEP 2 500/ 7.50 Luchtig plukbrood met diverse dips
Bosui PLUKBROOD CHIMICHURRI Z 8.50
SOEP VAN DE CHEF 5.50/8.00 Luchtig plukbrood met chimichurri en
\_ _J | chimichurricréme
/ \ - J
VLEES (e N
COPPA DI PARMA 13.75
Paddenstoelen, morilles schuim, TONIN TARTAAR 13.75
paddenstoel pesto, truffelkaas Oosterse crunch, krokante noodles,
GEROOKTE EENDENBORST 1425 || sesam mayoniase, oosters gemarineerde
Gegaard op de Big Green Egg G“ﬁngléa groenten i
Eendenborst rilette, sinaasappel marmelade, KNOFLOOKSCAMPIS . 13.00
granaatappel, chrunch honing & tijm, Warme kruidensaus, focaccia toast,
sinaasappel kaviaar tomaat krokant
RUNDERBEEF CARPACCIO 1475 K /
Truffelcreme, pijnboompitten
zongedroogde tomaat, rucola, oude kaas / \
\_ - SHARED VOORGERECHT
- ~ Per 2 personen te bestellen
VEGA Soepje van de chef,
brioche brood met kruidenboter,
GEITENKAAS CREME BRULEE 2 11.75 coppa di parma op focaccia toast,
Stoofpeercompote, notenbrood krokant, eendenborst rilette,
noten knoflook scampi met warme kruidensaus
\_ ) 1950 p.p.

o

)

Onze voorgerechten worden geserveerd met brioche brood en kruidenboter

@ \/egetarisch gerecht of aan te passen naar een vegetarische variant

Heeft u allergieén?

Laat het ons weten

Al onze gerechten kunnen allergenen bevatten




BARON

FRITS
HOOFDGERECHTEN

Vanaf 17.00 uur

~

22.50

/VLEES

VARKENSFILET

Gegaard op onze Big Green Egg
Paprika chorizo topping,

saus van gerookte paprika
DUO KOGELBIEFSTUK

& VARKENSMEDAILLON
Truffeljus

GEBAKKEN TOURNEDOS
Van het Herefords rund uit Kessel

Bi
Greélglﬁ
Egg.

26.00

3175

Gus van Baron bier whiskey infused

/
/VIS & VEGA \
ZALM FILET

e 2550
Gegaard op onze Big Green Egg G'gggﬁ
saffraan saus

VIS VAN HET MOMENT 25.50
Wisselend gerecht met bijpassende saus
RISOTTO? 17.00
Paddenstoelen, hazelnoot, truffelolie

oude kaas

RISOTTO KNOFLOOK SCAMPI 22.50

Onze vlees- en vis hoofdgerechten worden
geserveerd met diverse groenten.

Maak het hoofdgerecht compleet met onze
side dishes >

/PLATE SERVICE \

SWEET & SPICY BBQ BEEFBURGER  19.00
Augurk, cheddar kaas, sweet spicme'%}gﬁ

BBQ saus, frites met mayonaise .
TRUFFEL BEEFBURGER
Truffelsaus, bacon, oude kaas,
little gem, frites met mayonaise
LIMBURGS ZUURVLEES
Stoofvlees op Limburgse wijze van het
Herefords rund uit Kessel

groene salade, frites met mayonaise
VARKENSHAAS SATE (2 spiesen)
Varkenshaas, pindasaus, gebakken uitjes

Qaepoek, atjar salade, frites met mayonaise/

A )

19.50
’
H5R

22.50

22.50

MAALTIJDSALADES
SALADE BRIE? 18.50
Granaatappel, noten, honing
SALADE CARPACCIO 18.50

Truffelcreme, pijnboompitten,
zongedroogde tomaat, oude kaas
Onze maaltijdsalades worden geserveerd met

Q)urgette, aubergine, tomaat, oude kaas / K

frites met mayonaise /

g )
SIDE DISHES
Frites met mayonaise 3.25
Spicy fries, jamballa saus 5.25
Loaded fries truffel & oude kaas 6.25
Groene salade 2.50
Warme groenten 3.50

- /

LUNCH | BORREL | DINER | HOTEL

WWW.BARONFRITS.NL




BARON

FRITS
NAGERECHTEN

Vanaf 17.00 uur

/
/PEREN PANNACOTTA 10® COUPE TIRAMISU

Speculoos bodem, caramelsaus, peer parels,
speculoos crumble, peren tuille, caramel ijs

Yoghurt hangop, framboos, framboos kletskop,
yoghurt crunch, framboos ijs

Chocolade parfait, mokka mousse,
gecarameliseerde witte choco crumble,
choco krokant, chocolade sorbet

Vanille mousse, oreo koekjes, oreo cookies ijs

\_

CHEESECAKE 10.00

CHOCOLADE BROWNIE 11.50

VANILLE CREME BRULEE 11.50

3 bollen tiramisu ijs, lange vingers,
Amaretto chocoladesaus, slagroom
COUPE VAN HET MOMENT

3 bollen ijs met topping en slagroom
Vraag één van onze medewerkers
voor meer informatie

\_

8.50

8.50

KAASPLANKJE
4 verschillende kazen
druiven, kaneelstroop

)
/ huisgemaakt notenbrood

13.75

J

SWEET FLAMMKUCHEN NACHQO’S

Flammkuchen chips, mascarpone, Amaretto chocoladesaus,
mokkaboontjes, mokka ijs

7.50

KOFFIE BARON FRITS 8.50

Keuze uit:

DIGESTIEF
Sinaasappel en ijs

DESSERTWIJN
Airén-Macabeo (8 cl)
Castro sweet

Koffie, cappuccino, espresso of thee.
Met een Kessels likeurtje en chocolade van Rousseau

Benito Escudero Vermouth (2 cl) 295

3.75




