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VERRASSINGSMENU  
Laat u verrassen door de creativiteit van onze chef 
3-GANGEN            45.00 p.p. 
Voorgerecht – hoofdgerecht – nagerecht  

(kaasplankje mogelijk tegen meerprijs 5,00) 
4-GANGEN            49.50 p.p. 
Voorgerecht – tussengerecht – hoofdgerecht – nagerecht  
(kaasplankje mogelijk tegen meerprijs 5,00) 

     
 
                             

Heeft u allergieën?  Laat het ons weten. Al onze gerechten kunnen allergenen bevatten 

 

 
 
In deze menukaart vindt u diverse gerechten die op onze Big Green Egg gegaard en gegrild zijn. 
Met een enorme passie voor grillen worden deze gerechten bereid. 
De gerechten behouden hun voedings- en smaakstoffen en in combinatie met de rubs van  

Blend 24, het hoogwaardige keramiek én de hoge kwaliteit houtskool zorgen we  voor een unieke 
smaakbeleving! 
 
Blend 24 is een beginnend bedrijf, geboren uit een diepgaande passie voor koken. In een zoektocht 
naar vernieuwende culinaire smaken, hebben ze besloten om hun eigen BLENDS te maken.  
De perfecte combinatie van ingrediënten en passie, maakt dat Blend 24 zoveel meer wordt  
dan alleen een kruidenmix.   
“Rub it, Taste it, Love it” 

      
 

                             

ASPERGES 
ASPERGESOEP         klein/normaal 
asperges, beenham, ei, peterselie              5.00/7.50   
ASPERGE BEENHAM          25.75  

Superior Queens asperges van Teboza (5 st), botersaus met groene kruiden   
ASPERGE ZALM          29.50  
Superior Queens asperges van Teboza (5 st), botersaus met groene kruiden  
SUPPLEMENT ASPERGES (7 ST.)        14.00 
Superior Queens asperges van Teboza (7 st), botersaus met groene kruiden   

     
 
                             



 

 

VOORGERECHTEN 
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Vanaf 17.00 uur 

 

 

SOEPEN           klein / normaal 

TOMATENSOEP         4.00 / 6.50  

Lente ui, focaccia toast 

SOEP VAN DE CHEF        5.00 / 7.50 
 

BROOD MET TAPENADE  
Brioche broodjes met diverse tapenades   
en kruidenboter    7.00 

  
 

VLEES  
STEAK TARTARE OP OOSTERSE WIJZE      12.00 
Komkommer, cashewnoot 
Japanse mayonaise 
CARPACCIO RUNDERBEEF               13.50  
Truffelcrème, pijnboompitten 
zongedroogde tomaat, rucola  
oude kaas van kaasboerderij Mertens 
 
                     VITELLO TONNATO                    11.75 
                     Kalfspastrami  
                     (gegaard op onze Big Green Egg)  
                     tonijn crème, kappertjes 
 

      
   

VIS  
SCAMPI IN KNOFLOOK (7 st)             12.75 
Paprika, lente ui, limoen  
geroosterde paprikasaus, brioche broodje 
TOAST GEROOKTE ZALM            12.50  
Focaccia toast, avocado, radijs, citroencrème 

      
 
                           
  

VEGA  

HARTIGE PESTO CAKE    10.50  

Sweet pepper roomkaas, tomaat 
basilicum kletskop   
 

SHARED VOORGERECHT   
Per 2 personen te bestellen 
Klein soepje van de chef, vitello tonnato 
focaccia toast zalm, brioche brood met 
kruidenboter en tomaat tapenade         16.50 p.p. 

   
 

Onze voorgerechten worden geserveerd met 
brioche brood en kruidenboter 

 

 Vegetarisch gerecht 

 
Heeft u allergieën?  Laat het ons weten 

Al onze gerechten kunnen allergenen bevatten 
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PLATE SERVICE 
TRUFFEL BEEFBURGER   18.00  
Truffelcrème, oude kaas, rode ui compote  

little gem, frites met mayonaise 
            BBQ BEEFBURGER    18.75  
            Beefburger van de Big Green Egg 
            BBQ saus, cheddar, bacon  
            little gem, frites met mayonaise 
VARKENSHAAS SATÉ (2 spiesen)  19.75  
Varkenshaas, pindasaus, gebakken uitjes  
kroepoek, atjar salade, frites met mayonaise 
LIMBURGS ZUURVLEES   20.00 
Stoofvlees op Limburgse wijze, salade 
frites met mayonaise  

VLEES  
GEBAKKEN RUNDERBEEF    24.25  
Van het Herefords rund uit Kessel 

Saus van rode port 
GEBAKKEN DIAMANTHAAS     22.50  
Saus van Leffe blond 
GEBAKKEN VARKENSHAAS MEDAILLON 17.50 
Jus van truffel 

 
                

VAN DE BIG GREEN EGG 

SPEENVARKEN MET BONELESS RIBS  19.50 
BBQ saus  
PICANHA     23.75 

Kruidenboter 

      
   

VIS & VEGA  
GEBAKKEN ZALM                  24.25 
Saus van dille 
VIS VAN HET MOMENT                             22.25  
Wisselend gerecht met  bijpassende saus 

RISOTTO       17.00 

Gepofte tomaat van de Big Green Egg  

rucola, pijnboompitten 
oude kaas van kaasboerderij Mertens 

      
 
                           
  
Onze vlees- en vis hoofdgerechten worden geserveerd 

met diverse groenten.  
Maak het hoofdgerecht compleet met onze  

side dishes 
 

 

SIDE DISHES 
Frites met mayonaise  3.00 
Spicy fries met chili mayonaise 5.00 
Loades fries truffel oude kaas 6.00 
Groene salade   2.50 
Extra warme groenten  3.50 
Extra mayonaise   0.50 
Extra warme saus   1.00

      
 

MAALTIJDSALADES   

MAALTIJDSALADE FETA    14.75 

Zongedroogde tomaat, feta, rode ui compote 
pesto, focaccia croutons 
MAALTIJDSALADE CARPACCIO  15.50 
Truffelcrème, pijnboompitten, zongedroogde 
tomaat, oude kaas van kaasboerderij Mertens 
Onze maaltijdsalades worden geserveerd met  
frites met mayonaise 
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NAGERECHTEN 
 

Vanaf 17.00 uur 
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COUPE VAN HET MOMENT       7.50 

3 bollen ijs met topping 
Vraag één van onze medewerkers  
voor meer informatie   
  
 

MANGO      8.50 
Mango bavarois, mango saus  
hangop van yoghurt, mango, yoghurt crisp 

mango sorbet ijs 
 

CITROEN CHEESECAKE          8.50  
Lemon curd, citroen merengue 
citroen koekjes crumble, limoncello sorbet ijs 
 

HAZELNOOT CRÈME BRÛLÉE  8.75 
Praline chocolade mousse 
pure hazelnoot rotsjes, chocolade crunch ijs 
   

KESSELS KAASPLANKJE    13.75 
Met kazen van kaasboerderij Mertens  
4 verschillende kazen  
druiven, kaneelstroop 
huisgemaakt notenbrood 
      
 
                           

  
KOFFIE BARON FRITS   7.75 

Keuze uit: Koffie – cappuccino – espresso – thee 
Kessels likeurtje en chocolade van Rousseau

  
 

VERRASSINGSDESSERT  9.00 

Kunt u niet kiezen? 
Laat u verrassen door de creativiteit van de chef 
  
 

SHARED DESSERT 
Te bestellen per 2 personen 

Citroen cheesecake, lemon curd 
Mango bavarois, mango 

Pure hazelnoot rotsjes, praline chocolade mousse 
Chocolade crunch ijs 

9.75 p.p. 

 
 


