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VERRASSINGSMENU 
 

Vanaf 17.00 uur 

 

Laat u verrassen door de creativiteit van onze chef 

3-gangen 45.00 p.p. 

Voorgerecht – hoofdgerecht – nagerecht  

(kaasplankje mogelijk tegen meerprijs €5,00) 

 

4-gangen 49.50 p.p. 

Voorgerecht – tussengerecht – hoofdgerecht – nagerecht  

(kaasplankje mogelijk tegen meerprijs €5,00) 

Heeft u een allergie of speciale wensen dan kunt u dit aangeven aan een van onze 

medewerkers zodat de chef hier rekening mee kan houden. 
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 Vegetarisch gerecht óf het 

gerecht is aan te passen naar  

een vegetarische variant 

 

 

 

 

VOOR 
  

 

 

  

  

                          Klein/normaal 
Tomaten soep             4.00/6.50  

Basilucum olie 

 

Soep van de chef         5.00/7.50 

 

Brood met tapenade          6.50 

Brood – diverse tapenades 

 

Quinoa cakeje          10.00 

Zongedroogde tomaten – olijfcrème – olijven  

zoetzure tomaat – crunch van quinoa 

 

Gerookte eendenborst         11.75 

Mousse van pompoen – wortel – pompoen krokant – specerijen schuim  

saus van whisky 

 

Carpaccio runderbeef         12.50 

Truffelcrème – pijnboompitten – gemarineerde olijven – rucola   

oude kaas van kaasboerderij Mertens 

 

Zacht gegaarde oosterse heilbot         11.50  

Komkommer - radijs – wasabi crème  - sesam wasabi crumble 
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Vlees 

Gebakken speenvarken filet    22.50  

Honing mosterd korst – mosterd saus 

Gebakken runderbeef     27.75 

Van het Herefords rund uit Kessel  

saus met een “touch” van pure chocolade 

  

Vis  
Zacht gegaarde zeebaars    26.50 

met coquille en scampi    

saus van vadouvan 

 

Bij onze vlees- en vis hoofdgerechten worden 

diverse groenten en frites met mayonaise 

geserveerd 

 

Risotto & Vega 

Risotto       17.00 

Paddenstoelen – oude kaas van kaasboerderij 

Mertens – truffelolie 

 

 Vegetarisch gerecht óf  

het  gerecht is aan te passen  

naar een vegetarische variant 

 

 

 

 

Maaltijdsalades 
Maaltijdsalade geitenkaas    14.75 

Vijgen – gerookte amandel  

saus van vijgen 

Maaltijdsalade carpaccio   15.50 

Truffelcrème – pijnboompitten  

gemarineerde olijven – rucola  

oude kaas van kaasboerderij Mertens 

 

Onze maaltijdsalades worden geserveerd met 

brood óf frites met mayonaise 

 

Plate service 

Truffel beefburger      17.50 

Truffelcrème – cheddar kaas – bacon – little gem  

Varkens saté                           19.75 

Varkenshaas – pindasaus – gebakken uitjes   

kroepoek – atjar salade 

Wildstoof     22.50 

Hert – ree – wild zwijn  

groene salade  

 

Deze gerechten worden geserveerd met 

frites en mayonaise     

 
  Extra saus bij hoofdgerecht  1.00 

  Extra mayonaise – ketchup 0.50 

  curry – mosterd 

  Portie frites met mayonaise 4.00 

  Portie warme groenten 4.50 

 

 

 

 

 

 

HOOFD 
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NA 
 

 

 

 

 

 

Brownie        8.50 

Sinaasappel compote – sinaasappel gelei en gel  

sinaasappel split ijs 

 

Koffie creme brûlée      8.50 

Kessels veerneutje chocolade pistache truffel  

chocolade pannacotta – pistache crumble – koffie ijs 

 

Coupe van het moment     7.25  

3 bollen ijs met topping 

vraag één van onze medewerkers voor meer informatie 

 

Koffie Baron Frits      7.75 

Keuze uit: Koffie – cappuccino – espresso – thee  

Kessels likeurtje en chocolade van Rousseau 

Kessels kaasplankje met kazen van    13.75 

kaasboerderij Mertens 

4 verschillende kazen – kaneelstroop – druiven 

huisgemaakt notenbrood 
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Verrassingsdessert 
Kunt u niet kiezen? 

Laat u verrassen door 

de creativiteit van de chef 

8.50 

 


